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Saludo cordial de bienvenida para todos, Seré su tutora en este programa de formacion.

. Lo invito a compartir expectativas, proyectos de vida y gustos: busquemos crear lazos de compafierismo, recreacion,
s E N A esparcimiento y reflexion.
Deseo en este curso; poder compartir mis iencias y i como de ia. jLos invito a
de este punto de aprendizaje!

Cuente con todo mi apoyo para lograr de sus objetivos en este curso.... No dude en comunicarse a través del foro de dudas e
inquietudes, sesiones sincronicas (Chat y Videoconferencias)

Realice aqui su presentacion personal — Dando clic en... RESPONDER
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MARTHA CECILIA CASAS Cordial salud, y muchos éxitos con este curso.
Martha Cecilia Casas.
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Alertas

Instrucciones:

Las alertas nos permiten definir la informacion que recibira el aprendiz en su correo y en su bandeja persenal del estado de sus reglas de seguimiento,
Las alertas se componen de un titulo y un mensaje.

El titulo de la alerta sera lo que se muestre en el apartado de reglas al asignar una alerta a una regla.

Nueva Regla +

Id Mensaje alerta Fecha Creacién Estatus Titulo Alerta Acciones
2756 La calificacidn de la actividad fue inferior a 70 puntos. 2020-10-22 1 Calificacién
20:27:22
2759  La actividad del curso fue de un 20% por debajo del promedioc en 2020-10-22 1 Actividad del
2 dias. 20:40:22 curso
2762 El ultimo acceso fue hace mas de 5 dias.n 2020-10-22 1 Acceso al curso
20:42:15
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Asunto: 4 sesion en linea (clase en vivo).
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B Estimado aprendiz

Esta cordialmente inviado a participar activamente en la:

4°  Conferencia — Sustancias toxicas generadas en los procesos de trasformacion de los
alimentos 5 de noviembre 9:00 a 10:00 a.m.

Objetivo: Identificar las diferentes sustancias téxicas derivadas del proceso
de produccion de alimentos, donde se originan, sus caracteristicas y métodos de prevencion.

Para ingresar a la sesion usted debe dar clic en contenido del curso < proyecto < Sesiones en
Linea” del menu del programa virtual < carpeta programacion de sesiones < 4 conferencia, '
copie el enlace y péguelo en ofra ventana, funcionara 15 minutos antes de la hora indicada).

ID de la reunién
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Estimado Aprendiz

Iniciamos este fin de semana lleno de grandes expectativas, los invito a reflexionar con esta
frase: "No he fracasado. He encontrado 10 mil formas que no funcionan” Thomas Edison

De igual forma decirles que estoy atenta a sus inquietudes en el foro de dudas y en el chat,
donde estaré pendiente para realizar el mejor acompafiamiento.

Cordial saludo
Martha Casas
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tres o cuatro gotas de lejia especial para desinfectar alimentos. Para evitar la
contaminacion cruzada que se produce cuando se propagan microorganismos de un
producto alimenticio a otro: -Colocar en el frigorifico los ali frescos de
los que estan ya preparados para ser consumidos. -No usar los mismos utensilios
(platos, tablas de cortar, i para ali i y crudos. Si se usa el
microondas para cocinar o calentar alimentos. hay que cubrirlos para impedir que
queden zonas frias donde puedan ir los mi i No los

i a se deben en el frigorifico 0 en el
microondas. Cuando se descongele un producto se debe cocinar lo antes posible y
nunca se debe volver a congelar un alimento que se haya descongelado previamente.
No lienar demasiado el frigorifico (para permitir una circulacion apropiada del aire frio
que mantenga los alimentos en buen estado de conservacion) y mantenerio siempre
limpio.
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Angie

Es importante que los productores sean conscientes de que las buenas practicas agricolas (BPA)
constituyen la primera linea de defensa contra la contaminacion de los cereales por micotoxinas, seguida

por la aplicacion de buenas précticas de fabricacién (BPF) durante la manipulacion, el almacenamiento y
la distribucion de los cereales destinados a la alimentacion humana y animal.

Fuente: ntip/mwiw.fao.ora/3/a-i25565. pdf.
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4 20201029 17-16:04
Id respuesta: 30634593
B
los anti nutrientes, son sustancias que pueden disminuir la absorcion o la deficiencia de
® algunos mic ovi que ayudan al en optimas condiciones,
un ejemplo de estos podria ser el tabaco, hace que por ejemplo la vitamina ¢ no se
absorba bien por el organismo. en el caso del t€ y el café hacen que no halla buena
(=} absorcion o déficit de vitamina A, acido félice y vitamina B12. vitaminas muy importantes
para el organismo y sus funciones
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Los anti nutrientes permite conservar o mantener la vida Gtil de un prod segin indi se puede
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